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A ESCOLA E A COMUNIDADE
PROGRAMA DO SEMINARIO SUBORDINADO AO TEMA:

O Valor da améndoa no Algarve.

A cultura, os produtos e a comercializagao.

Entrega de documentagao: 09h00 — 9h30

Sessao de Abertura — 09h30
EPA, CIPRL — Escola Profissional de Alte, CIPRL
CML — Camara Municipal de Loulé

DRAPAIg — Diregdo Regional de Agricultura e Pescas do Algarve
JFA — Junta de Freguesia de Alte

Sessao |

A cultura da amendoeira.

10h00 - 11h00

Moderador: Anibal Coelho (EPA-CIPRL)

Nome / Entidade

Tema da comunicagao;

Prof.2 Alcinda Neves
UALg. Fac.de Eng.2 e
Recursos Naturais

A cultura da amendoeira.

Distribuigcdo geogrdfica da cultura.

Valor nutricional da améndoa e satde.

Caracteristicas fisioldgicas e sistema de frutificagéo e polinizagdo.
Variedades algarvias com interesse comercial.

Eng.2 Jodo Costa
DRAPAIg — Dir. Reg.
de Agricultura e P.
do Algarve

Cuidados culturais para a amendoeira.

Novos pomares de amendoeiras. Aspetos a ter em conta na instalagdo e na
condugdo dos novos pomares de amendoeiras.

Novas variedades com interesse comercial e o material genético disponivel.

Espaco debate incluido subordinado as questdes: Serd uma alternativa para o sequeiro tradicional
algarvio? Haverd viabilidade a instalagéo de novos pomares nestas dreas!?

(*) - Intervalo para café — 11h00 // 11h15

Sessao ll

A AMENDOEIRA. Tradi¢do e/ou inovacdo: organizacdo de produtores, utilizagdes, produtos e

11h15 -12h15

qualidade.

Moderadora: Eng.2 Alexandra Pestana (EPA-CIPRL)

Nome / Entidade Tema da comunicagao;

Eng.2 José Filipe O Agrupamento de produtores. AGRUPA

AGRUPA Apresentagdo do agrupamento de produtores de alfarroba e améndoa.

Comercializagdo da améndoa do Algarve.
As ajudas diretas a manuteng¢do do pomar tradicional de sequeiro.

Alunos da Escola
Profissional de Alte.

Produtos tradicionais da transformac¢ido do miolo da améndoa.

Miolo de améndoa e utilizagbes diversas.

Trabalhos prdticos desenvolvidos pelos alunos da Escola Profissional de Alte
— Céndido Guerreiro

Eng.2 Ivone Inacio

Miolo de améndoa e utilizag6es diversas.
Uma experiéncia de vida e empresarial enquanto transformadora /
utilizadora.

Dr. Pedro Baltar
Diretor e Gestor de
Projecto BBProject

Amendoalgarve
Case study para obtencdo de financiamento (IEFP, PDR2020, PT2020) .

Espaco debate incluido subordinado as questdes: Atualmente, que mercados para a améndoa, o
miolo e os diversos produtos transformados? Como e onde comercializar?




